Rosti aus rohen Kartoffeln
Fiir 4 Personen
800 - 1000 g Kartoffeln Désirée, geschalt, an der Rostiraffel gerieben

Bratbutter oder Bratcreme
Salz, Pfeffer, Muskatnuss

Bratbutter oder Bratcreme in einer Pfanne erhitzen, Kartoffeln zugeben, unter Wenden
ca. 5 min anbraten, wiirzen. Eine Rosti formen, zugedeckt bei kleiner Hitze ca. 15 min
braten.

Rosti mit Hilfe eines Tellers wenden, ca. 15 min fertig braten, nicht mehr zudecken.

Auf vorgewdrmten Tellern anrichten, garnieren.

Dazu passt ein Saisonsalat und ein Spiegelei.



